ETABLISSEMENT GERSON Adultes / Self / Professeurs

Menu du Lundi 30 Mars au Vendredi 3 Avril 2026

Euf mimosa
Salade verte a 'Emmental ,
Vinaigrette
Haricots beurre au persil ,
Vinaigrette aux échalotes

Potage de légumes
Salade de lentilles
Paté de campagne

Charcuterie et condiments
Carottes Locales rapées,
Vinaigrette
Rillettes de colin MSC

Céleri rave sauce rémoulade
Concombre au mais
Taboulé a la semoule BIO et aux
ceufs durs

Lundi 30 Mars Mardi 31 Mars Mercredi 1 Avril Jeudi 2 Avril Vendredi 3 Avril

Boeuf fagon bourguignon
Filet de lieu MSC a la dieppoise

Semoule BIO
Endives braisées
Assortiments de fromages
Laitage

Coupe ala banane et au
chocolat
Fruits de saison
Yaourt aux fruits

Cordon Bleu de dinde
Fricassée de la mer aux
champignons

Coquillettes BIO
Carottes BIO fagon Vichy

Assortiments de fromages
Laitage

Fromage blanc a la cassonade
Fruits de saison
Gaufre au sucre glace

Ro6ti de dinde, Sauce creme
Filet de saumon roti , Sauce a
loseille

Purée de patates douces
Choux-fleurs rotis au paprika

Assortiments de fromages
Laitage

Fruits de saison
Créme dessert a la vanille
Salade de fruits du chef

Chili con came
Filet de hoki MSC ala
provengale

Riz pilaf au thym
Haricots verts BIO a l'ail
Assortiments de fromages

Laitage

Financier
Fruits de saison
Salade de fruits du chef

Sauce tomate basilic

Riz pilaf

Fruits de saison

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.
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